
[image: Logo, company name

Description automatically generated]

		 


2



АНКЕТА ДЛЯ ПОЛУЧЕНИЯ БИЗНЕС-ГРАНТА 2024


· Анкета должна быть приложена в системе KOBO https://ee.kobo.iom.int/x/3OO6yhFG 
· Крайний срок подачи - 17:00 EET (UTC+2), 14 ноября, 2024 года.
· Обратите внимание, что все разделы анкеты должны быть заполнены. Неполные анкеты не будут рассматриваться.
· Анкету необходимо заполнить на русском языке.


Персональная информация
	1
	Ваше имя (как указано в виде на жительство)
	Maryna

	2
	Ваша фамилия (как указано в виде на жительство)
	Shevchuk
	3
	Дата рождения
	1986-05-22
	4
	Ваш адрес электронной почты
	Maryna.shevchuk12@gmail.com
	5
	Ваш номер телефона в Литве
	+37048573444
	6
	Когда вы приехали в Литву?[footnoteRef:2] [2:  Обратите внимание: претенденты имеют право на получение гранта, если они прибыли в Литву после 24 февраля 2022 года.] 

	После 24 февраля 2022 г. ☒
До 24 февраля 2022 г.  ☐

	7
	Пожалуйста, укажите город в Литве, где находится/будет открыт ваш бизнес.
	Каунас









Бизнес-описание

	8
	Получили ли вы ранее бизнес-грант от IOM Литва?
	Да ☐
Нет ☒

	9
	Участвовали ли вы в программе обучения IOM Литва «Начните свой бизнес в Литве»?
	Yes ☒
No ☐

	10
	Если да, укажите
	8 октября 2024 ☒
15 января 2024 ☒
22 января 2024 ☒

	11
	Пожалуйста, предоставьте информацию о вашем образовании, тренингах, курсах, на которых вы обучались. 

	
	Национальный университет пищевых технологий, учебная программа «Технологии питания», Киев, Украина - 2010-2015.
Курсы для поваров от школы «Первые кулинарные курсы», Киев, Украина - 2018, 2022 (кондитерское дело, закуски)
Курсы про производству вина, Одесса, Украина  – 2020.
Тренинги по безопасности пищевых продуктов, Одесса, Украина – 2019, 2021

	12
	Пожалуйста, предоставьте информацию о вашем опыте работы.

	
	Опыт работы: 
· семейная винодельня «Good wine» 2016-2022. Управляющая, винодел, бренд-шеф. Опыт в организации мероприятий до 30 человек. Одесса, Украина
· Ресторан Maisto Manija, 2023.05-2023.07. Повар холодного цеха. Тракай, Литва.
· Ресторан Fortas 2023.09 - по настоящие время. Старший повар. Вильнюс, Литва.

	13
	Пожалуйста, предоставьте информацию о соответствующих навыках, которые позволяют/позволят вам вести бизнес. 

	
	Мои нынешние навыки включают производство продуктов питания безопасным способом, в соответствии с лучшими технологиями. У меня есть опыт работы старшим поваром и менеджером, руководившим рестораном. Таким образом, мой опыт позволяет мне понимать специфику этого бизнеса, реализовывать свои идеи и успешно управлять им.


	14
	Был ли у вас опыт ведения бизнеса? Если да, то когда и в какой стране? Какой вид бизнеса? Расскажите подробнее. 

	
	У меня был опыт работы управляющей семейной винодельни “Good Wine” в 2016-2022 годах в Украине. Этот бизнес относился к пищевой промышленности, специализируясь на вине, а также на проведении небольших торжеств.

	15
	Планируете ли вы начать новый бизнес или у вас уже есть налаженный бизнес в Литве и вы планируете его развивать? 
	Новый ☒
Существующий ☐

	16
	Если у вас уже есть бизнес в Литве, укажите, пожалуйста, организационно-правовую форму и отрасль? 

	
	N/a


	17
	Опишите свою бизнес-идею. 

	
	Цель проекта предоставление услуги личный шеф на дом, выезд повара на любую локацию для предоставления событийного кейтеринга. Приготовление и доставка готовых блюд с помощью специализированного оборудования. Превратить необычное место для банкета или фуршета в полноценный ресторан.
	18
	Какова текущая рыночная ситуация для вашего бизнеса? Какое положительное влияние ваш бизнес может оказать на жизнь людей, качество их жизни, окружающую среду? 

	
	Эта услуга сейчас востребована, так как частные лица и организации проводят праздники круглый год и все чаще прибегают к услугам кейтеринга. 
Частные клиенты и организации получают помощь c приготовлением и подачей еды с целью экономии времени. Изысканная подача блюд, а также их качество, положительно влияют на качество жизни людей.
Использование продуктов высокого качества и применение новейших технологий положительно повлияют на окружающую средy. 

	19
	Ваш бизнес-сайт (если есть)
	N/A
	20
	Какая общая сумма денежных средств необходима вам для успешной реализации вашего бизнеса?

	
	Бюджет: 
4944,19 евро -- общая сумма
1944.19 евро – личные сбережения
3000 евро – бизнес грант
Термометр 1 шт.	Hendi	75.63 евроМиксер 1 шт.	Hendi Blackbolt, 7 L	686.31 евроСливко-взбиватель 1 шт.
Для декора	Hendi Line Profi Line	89 евроБлендер 1 шт.	Hendi Line	137.94евроКонвекционная духовка 1 шт.	Tecnoeka Evolution New 5XGN 2/3	2274.80 евроТермобокс 2 шт.	Сam GoBox GN1/1 60L	532.40 евроАккумулятор холода 2 шт.	Camchiller GN1/2	128.26 евроКоляска для термобокса 1 шт.	Сam GoBox	128.26 евроСтол банкетный 1 шт.	Hendi	105.51 евроСкатерть 1 шт.	Hendi	45.38 евроМашинка для нарезки 1 шт.	Hendi Profi Line 230V/ 280W	571.12 евро

	21
	Планируете ли вы вкладывать собственные денежные средства в бизнес? Если да, то укажите планируемую сумму собственных вложений. 

	
	Да, 1944.19 евро.

	22
	Если это действующий бизнес, объясните, как средства гранта будут использованы в вашем бизнесе? Какой конкретный проект или инициативу поддержит грант? 

	
	N/A
	23 
	Какие товары и/или услуги вы будете предоставлять и каким образом?

	
	Услуги персонального кейтеринга для мероприятий, торжеств. Продукция - это различные блюда и закуски, которые клиенты заказывают для доставки и подачи в указанном ими месте.

	24
	Опишите вашу целевую аудиторию.

	
	Корпоративный клиент: корпоративы, новогодние праздники, летние выезды.
Частный клиент: дни рождения, свадьбы, гендерные вечеринки, детские праздники, доставка готовых наборов «Гастробоксы».
	25
	Чем ваш бизнес отличается от существующих конкурентов?

	
	На рынке есть похожие услуги, но предоставляемые более крупными компаниями, для которых бывает сложнее индивидуализировать запросы покупателей. В своем бизнесе я буду делать акцент на индивидуальный подход, качественные продукты, высококлассные технологии питания, а также ответственность в хранении и приготовлении продуктов.
	26
	Как вы планируете привлекать клиентов? Пожалуйста, предоставьте краткое изложение плана продаж и маркетинга.

	
	Развитие и программы
Комплексный маркетинг:
Социальные сети и создание профилей.
Личные встречи с организаторами мероприятий
Выставки, связанные с организацией ивентов
Создание портфолио для презентации блюд.
Подать объявление на сайте HYPERLINK "https://paslaugos.lt"https://paslaugos.lt и HYPERLINK "https://www.skelbiu.lt"https://www.skelbiu.lt об услуги кейтеринга.
Разработка бонусной программы «приведи друга»- получат 10% на указание услуги (скидка не распространяется на продукты).

План продаж
Понедельник-четверг изготовление Гастронабор - здоровое питание по индивидуальному запросу. 10 наборов- 18 евро за единицу. 
Валовой доход в будний день 180 евро.
Затраты в день
Продукты 80 евро, доставка 30 евро. Итог 110 евро.
Прибыль в день 70 евро.
Пятница, суббота, воскресенье-семейные торжества,  приготовление и обслуживание.
Прибыль в день 150 евро.
Чистая прибыль в месяц
15 выходных дней* 150 = 2250 евро
16 будний день* 70 = 980 евро
Валовой доход итого 3230 евро.
Налог = 3320-30% = 2261 евро * 5% 	113.05евроSodra	67 евроИтого затраты в месяц	180,05 евро
Чистый планируемые доход в месяц 3049,95 евро.
	27
	Определите потенциальные риски, связанные с вашим бизнесом, и как вы планируете на них влиять.

	
	Сезонность уменьшит спрос на услугу событийных выездных мероприятий. Замещение данной услуги- может быть изготовление гастро наборы на 2-4 персоны. 
	28
	Каковы ваши долгосрочные планы относительно этого бизнеса?

	
	Масштабировать бизнес и найти уникальное торговое предложение. Создание своей студии декора (посуда, скатерти, салфетки и сервировочный декор).



Бюджет

Укажите, какие расходы до 3000 EUR вы можете понести

	Статья расходов
	Сумма в EUR
	Ссылка на продукт, описание

	Духовка  Tecnoeka Evolution New 5XGN 2/3
	2274.80 евро	https://hendi.com/lt/konvekcine-garine-orkaite-evolution-new-5x-gn-2-3-elektrine-su-tiesioginio-purskimo-funkcija-valdoma-elektromechaniskai-tecnoeka-230v-3200w-550x754xh662mm-ekf523nud

Конвекционная паровая печь Evolution New 5x GN 2/3 от Tecnoeka, электрическая, с функцией прямого распыления и электромеханическим управлением.
	Термобокс Сam GoBox GN1/1 60L
	532.40 евро	https://hendi.com/lt/termoizoliacinis-konteineris-cam-goboxr-ikraunamas-is-priekio-gn-1-1-60-l-cambro-gn-1-1-60l-juodas-640x440xh475mm-epp300110

Термоизолированный контейнер Cam GoBox® с фронтальной загрузкой для контейнеров GN 1/1 - это продукт марки Cambro, который позволяет легко поддерживать нужную температуру продуктов, горячих или холодных, во время транспортировки.
	Аккумулятор холода 2 шт. Camchiller GN1/2	128.26 евро	https://hendi.com/lt/atsaldymo-kasete-camchillerr-gn-1-2-melyna-cambro-gn-1-2-melynas-325x265xh30mm-cp2632443

Многоразовый охлаждающий вкладыш Camwarmer® GN 1/2 от Cambro предназначен для продления срока хранения продуктов при низких температурах.
	Коляска для термобокса 1 шт. Сam GoBox	128.26 евро	https://hendi.com/lt/vezimelis-camdollyr-termoizoliaciniams-konteineriams-cam-goboxr-gn-1-1-cambro-raudona-692x426xh167mm-cd3253epp158

Тележка Camdolly® для термоизолированных контейнеров GN 1/1, серия Cam GoBox®. Облегчает транспортировку даже нескольких загруженных термобоксов одновременно, значительно улучшая доставку.
	Итого
	3063.72	63.72 евро личные средства.




☒ Настоящим я даю согласие на обработку моих персональных данных IOM Литва в связи с программой бизнес-грантов 
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